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STARTERS

Antipasti

Tentacolo di polpo in doppia cottura! 18
su crema di peperoni, olive nere e capperi
Octopus tentacle, double cooked

on bell pepper cream, black olives and capers

Dadolata di tonno crudo *’ 17
su vellutata di melone giallo e feta al lime

Diced raw tuna

on yellow melon cream and lime-flavoured feta

Tartare di gambero rosso 122 18
con “cialledda” pugliese e maionese alla
barbabietola

Red shrimp tartare

with Apulian “Cialledda” and beetroot mayo

Carpaccio di pescato locale *° 18
con ananas grigliato, ribes e arachidi tostate
Local fish carpaccio

with grilled pineapple, red currants and

toasted peanuts

Ceviche di salmone marinato * 18
cipolla rossa e nachos di mais

Marinated salmon ceviche

red onion and corn nachos

Crudo di mare 2 34
ostriche, gamberi rossi, tagliatelle

di seppia, scampi

Raw seafood selection

oysters, red shrimps, cuttlefish, scampi

Tartare di manzo 3 16
zucchine alla poverella, pomodorini
semi-secchi e salsa tartara

Beef tartare,

fried zucchini, semi-dried cherry tomatoes

and tartar sauce

Mozzarella fiordilatte DOP ’ 14
alla caprese con pomodoro e basilico

Fiordilatte DOP caprese-style

tomato and basil

Parmigiana vegetariana della nonna 137 14
in cocotte

Grandma’s vegetarian parmigiana

served in a cocotte
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Drimi FIRST COURSES

LO CHEF CONSIGLIA MASSIMO DUE PRIMI
CHEF RECOMMENDS A MAXIMUM OF TWO DISHES

Fettuccine “Carbonara di mare”? 18
con seppia fresca e gamberi

“Seafood Carbonara”

with fresh cuttlefish and shrimps

Mezzi paccheri rigati ** 18
con calamaretto spillo e dadolata

di tonno fresco

Mezzi paccheri rigati pasta

with baby squid and diced fresh tuna

Risotto ai crostacei 2 20
con scampi e granchio blu, pomodoro

e olio al prezzemolo

Shellfish risotto

with scampi and blue crab, tomato

and parsley-flavoured oil

Orecchiette al ragi monopolitano *7 17
con crema di Parmigiano

Orecchiette with Monopoli-style ragu

with Parmesan cream

Secondi MAIN COURSES

Coda di rospo con datterino giallo >* 18
vongole e mazzancolle

Monkfish tail with yellow datterino tomato,
clams and prawns

Trancio di tonno in crosta di panko 3¢ 20
in stile giapponese, con cavolo cappuccio

e salsa teriyaki

Panko-crusted tuna steak

Japanese-style, with cabbage and

teriyaki sauce

Lingotto di merluzzo CBT al forno 12 19
con pane alle erbe e alga nori

su vellutata di crostacei

Slow-cooked baked cod slice

with herbs flavoured bread and

nori seaweed on shellfish cream

Frittura di calamari, gamberi e verdurine 2 20
Fried seafood calamari, prawns, vegetables

Brasciola di carne! 17
e polpette di pane al sugo della nonna

Meat brasciola

and Grandma'’s bread balls in tomato sauce



Lontorni
e insalate  Noms & A

Verdure gratinate al forno 8
Baked gratinated vegetables

Crocchette di patate 7 8
con mozzarella filante

Potato croquettes

with mozzarella

Insalata mista 7
Mixed salad
Insalata mista con tonno fresco * 15

olive e capperi
Mixed salad with fresh tuna
with olives and capers

Insalata mista con pollo grigliato 37 15
scaglie di Grana Padano e salsa Caesar

Mixed salad with grilled chicken

with Grana Padano shavings

and Caesar dressing

Desserl

Dolci del giorno 7
Dessert of the day

I dolci cambiano frequentemente.
Chiedi al nostro staff e lasciati sorprendere.

Our desserts change frequently.
Ask our staff about today’s selections...
and let yourself be tempted.

Coperto
Per conoscere gli allergeni degli
alimenti, rivolgersi al personale di sala

Cover charge 3
Please ask our staff to find out more
about food allergens
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INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA CIRCA LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI
DI INGREDIENTI IN GRADO DI PROVOCARE REAZIONI IN SOGGETTI
ALLERGICI O INTOLLERANTI

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI
ALIMENTI, PREPARATI E SOMMINISTRATI IN
QUESTO ESERCIZIO, POSSONO ESSERE
CONTENUTE LE SEGUENTI SOSTANZE CHE
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

(Allegato Il del Reg. UE n. 1169/2001- “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”)

Frutta a guscio e loro prodotti
(mandorle, nocciole, noci, noci
di acagiu, di pecan, del Brasile,
pistacchi, noci macadamia)
Sedano e prodotti a base di

Cereali contenenti glutine e
prodotti derivati (grano, segale, 8
orzo, avena, farro, kamut)

-

Crostacei e prodotti a base di

2 . 9
crostacei sedano
3 | Uova e prodotti a base di uova 10 Senanelelodetiilalbaselds
senape

1 Semi di sesamo e prodotti a

4 | Pesce e prodotti a base di pesce 1 g r——

Arachidi e prodotti a base di Solfiti in concentrazioni superiori
L 12
arachidi a 10 mg/kg
Soia e prodotti a base di soia 1 3 | Lupini e prodotti a base di lupini
Latte e prodotti a base di latte 14 MOHUSCh! ® [preskill @ Eee 6l
molluschi

Un nostro Responsabile incaricato é a vostra
disposizione per fornire ogni supporto o informazione
aggiuntiva, anche mediante I’esibizione delle etichette

originali delle materie prime.
Non si escludono contaminazioni crociate.

La Direzione

INFORMATION TO CUSTOMERS ABOUT THE PRESENCE IN THE FOOD
OF INGREDIENTS CAPABLE OF PROVOKING REACTIONS
IN ALLERGIC OR INTOLERANT PERSONS

PLEASE BE ADVISED THAT THE FOLLOWING SUBSTANCES
THAT MAY CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCE
MAY BE CONTAINED IN THE FOOD PREPARED
AND SERVED IN THIS ESTABLISHMENT

(Allegato Il del Reg. UE n. 1169/2001— “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”)

Nuts and nut products

Cereals containing gluten and (Almonds, hazelnuts, walnuts,

1 | derived products (wheat, rye, 8 | cashews, pecans, Brazil nuts,
Barley, oats, spelt, kamut) Pistachios, macadam nuts)

2 IS S0 PR ES 9 | Celery and products thereof
thereof

3 | Eggs and products thereof 1 0 | Mustard and products thereof

Sesame seeds and sesame
products

Sulphites in concentrations

4 | Fish and fish products 11

Peanuts and products thereof 12 above 10 mglkg
Soy and soy products 1 3 | Lupins and products thereof
Milk and milk products 1 4 | Molluscs and products thereof

One of our appointed managers is at your
disposal to provide any additional support or information,
including showing the original labels
of the raw materials.
Cross-contamination cannot be excluded.

The Management



