
degustazione taglieri

Gran tagliere pugliese               26,00
5 salumi e 3 formaggi pugliesi.
Soppressata pugliese dolce o piccante, capocollo di Martina Franca,
prosciutto crudo di maialino nero e guanciale, caciocavallo stagionato,
pecorino fresco e pecorino stagionato

Mini tagliere Pugliese                15,00
Selezione di 3 salumi e 2 formaggi

Tagliere di bellota di Patanegra e Chorizo          23,00
Con crostini

Tagliere di formaggi stagionati            16,00
Con confetture artigianali

Tagliere “Del Casaro”                 15,00
Selezione di latticini nostrani
burratine a�umicate, ricotta fresca, stracciatella, mozzarella a nodini

Selezione Pinchos                  12,00
N.6 bruschettine miste salumi, formaggi, pate e sott'oli



TAPAS & NIBBLES
Guacamole homemade e tortillas            10,00

Tartare di manzo                   16,00
Con �co caramellato

Ceviche di manzo                  10,00
Con cetriolo, cipolla rossa, mais e avocado

Alici del cantabrico                  12,00
Servite con crostini e burro

Uccelletti in cocotte                9,00
N.6 involtini di speck e scamorzine

Spiedo di mortazza e caciocavallo            10,00
Spiedo di mortadella e provolone grigliati, servito
con cetriolini in salamoia

Arrosticini di pecora                 14,00
N.10 arrosticini di pecora marinati e grigliati, serviti
con salsa di peperone arrosto e maionese all’aglio

Hummus tricolore                   10,00
Hummus di ceci classico/pomodori secchi/spinaci,
servito con cetrioli, sticks di carote rosse di Polignano,
sedano e crostini



Bombette martinesi                  12,00
N.6 bombette di maiale ripiene di capocollo 

Babaganoush & Tzatziki                10,00
Babaganoush preparata con melanzane nostrane,
salsa Tahina, menta, olio EVO frantoio Pacello e paprika. 
Tzatziki preparato con yogurt fresco e cetrioli servito con pane pita

Tostada con Bellota                9,00
Mezza baguette servita con pomodoro grattugiato,
bellota de Patanegra e guacamole

Patata con pico de gallo              8,00
Patata intera cotta al forno con guacamole e un trito
di pomodorini, cipolla rossa, peperoncini rossi e verdi e coriandolo

Padron pepper alla monopolitana           8,00
peperoni friggitelli ripassati con pomodoro

Falafel di ceci                     10,00
falafel classici di ceci serviti con salsa piccante

TAPAS & NIBBLES



pinse
Pinsa con guanciale, battuta di lardo,                   14,00
stracciatella e pomodorini gialli

Pinsa con crudo di maialino nero,                15,00 
mozzarella di bufala pugliese,
pomodorino semisecco sott’olio

Pinsa con nduja, zucchina alla poverella              14,00
e burratina a�umicata 

Pinsa con pesto di basilico,                       14,00
ricotta fresca, pomodori secchi e pinoli 

FOCACCINE
Focaccina con culatello pugliese,             8,00 
�ordilatte, �co e basilico 

Focaccina con mortadella,                8,00 
caciocavallo e crema di pistacchio 

Focaccina con capocollo,               8,00 
stracciatella e patè di olive 

Focaccina con crema di caciocavallo,            8,00 
patata schiacciata e pesto di pomodori secchi



INSALATE 
Insalata Pugliese                    11,00
Insalata mista, cetrioli, carcio�ni sott'olio,
pomodorini semi-secchi sott’olio, olive nere, origano e ricotta

Insalata di frutta e verdura              10,00
Insalata mista, pomodorini gialli e rossi, arancia e ananas
o frutta di stagione e mandorle tostate

Caprese classica                   10,00
Mozzarella, pomodoro e basilico

Protein +                      12,00
Insalata verde, rucola, carota, mais e pollo

CHICKEN WRAP                   12,00
Pollo, caciocavallo, insalata mista, cipolla rossa,
tzaziki, mais, maionese

APULIAN WRAP                  12,00
Bombette martinesi, salsa di peperoni friggitelli,
patata schiacciata, crema di caciocavallo,
pomodoro da insalata, rucola

SALMON WRAP                   12,00
Salmone a�umicato, tzaziki, avocado, insalata

WRAP



DOLCI

torta pan di stelle                  6
semifreddo al caffe                     6
semifreddo all’amaro del capo               6
croccante alla mandorla                6

*Per conoscere gli allergeni rivolgersi al personale

coperto                      2



INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA CIRCA LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI 
DI INGREDIENTI IN GRADO DI PROVOCARE REAZIONI IN SOGGETTI 

ALLERGICI O INTOLLERANTI 

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI 
ALIMENTI, PREPARATI E SOMMINISTRATI IN 

QUESTO ESERCIZIO, POSSONO ESSERE 
CONTENUTE LE SEGUENTI SOSTANZE CHE 
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE 

(Allegato II del Reg. UE n. 1169/2001 – “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”) 
 

1 
Cereali contenenti glutine e 
prodotti derivati (grano, segale, 
orzo, avena, farro, kamut) 

8 

Frutta a guscio e loro prodotti 
(mandorle, nocciole, noci, noci 
di acagiù, di pecan, del Brasile, 
pistacchi, noci macadamia) 

2 Crostacei e prodotti a base di 
crostacei 9 Sedano e prodotti a base di 

sedano 

3 Uova e prodotti a base di uova 10 Senape e prodotti a base di 
senape 

4 Pesce e prodotti a base di pesce 11 Semi di sesamo e prodotti a 
base di sesamo 

5 Arachidi e prodotti a base di 
arachidi 12 Solfiti in concentrazioni superiori 

a 10 mg/kg 
6 Soia e prodotti a base di soia 13 Lupini e prodotti a base di lupini 

7 Latte e prodotti a base di latte 14 Molluschi e prodotti a base di 
molluschi 

Un nostro Responsabile incaricato è a vostra 
disposizione per fornire ogni supporto o informazione 
aggiuntiva, anche mediante l’esibizione delle etichette 

originali delle materie prime. 
Non si escludono contaminazioni crociate. 

La Direzione



bibite e sodas
acqua naturale 0,5l                  1,50

acqua frizzante 0,5l                  1,50

acqua naturale 0,75L                 2,50

acqua frizzante 0,75L                 2,50

coca cola regular/zero              3,50

fanta                       3,50

the freddo limone/pesca              3,50

soda al limone                    3,50

soda al pompelmo                   3,50

cocktail san pellegrino                 3,50

ginger beer                      3,50

acqua tonica                    3,50



birre
nastro azzurro alla spina       3,00     5,00

ambrata alla spina          3,00     5,00

agricola 0,33l                     4,00

fresca blanche 0,33l                  5,00

laguna ipa 0,33l                    5,00

tipa                         5,00

peroni senza glutine                  4,00

vini al calice
calice vino bianco/rosso/rosato           6,00

calice prosecco                  6,00

calice franciacorta                  15,00

digestivi
amari (chiedere al personale)             4,00

limoncello                    4,00

grappa                       5,00

piccola grande

piccola grande


